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Transformamos la pasion en innovacion

Pasion auténtica y herencia suiza 100 %: todo lo que implica una maquina de café Franke.
Nuestro proceso de desarrollo incluye aprender de los usuarios de los restaurantes, es
decir, obtener una idea de las necesidades de los tostadores de café y de los amantes del
mismo y trabajar de manera continua para mejorar nuestros productos.

Con nuestra gama de productos amplios y modulares podemos ofrecerle siempre la
solucién perfecta que se adapte a sus necesidades y exigencias personales en relacion
con el resultado, la variedad de cafés, funcionamiento y tamafo.

Cerca de nuestros clientes dondequiera que estén

Franke Coffee Systems tiene representacion de sus propias empresas en Suiza (con sede
en Aarburg), Alemania, Reino Unido y EE. UU. También contamos con socios comerciales
selectos que nos representan en todo el mundo. Esta red global nos permite tener en
cuenta las necesidades de nuestros clientes de distintas procedencias, independiente-
mente de dénde se encuentren y ofrecerles el mejor servicio posible. Esto nos convierte
en el proveedor ideal para particulares y locales del &mbito gastronémico nacional e
internacional.




A400

Superior desde todos los angulos

Con la A400 Franke proporciona la tecnologia
superior utilizada en sus méaquinas de café en una
clase nueva; de este modo se llevan los mayores
estandares de las cafeterias a los pequefios
locales. La pantalla tactil interactiva es ideal tanto
para el autoservicio como para situaciones donde
el producto es servido.

El practico tubo de vapor le permite espumar la
leche manualmente. Como alternativa, la tecnolo-
gia opcional FoamMaster™ prepara automatica-
mente espuma fria y caliente con la consistencia
perfecta. El sistema de limpieza completamente
automatico garantiza un funcionamiento confiable

Practica pantalla
de 8 pulgadas
para realizar un
uso eficiente

FoamMaster™ para
espumar leche como
lo haria un barista

Proceso de limpieza
completamente
automatico
CleanMaster

READ deruicty

SER\J \C ]

Disponible en los
siguientes colores:

e higiénico, ademaés de facilitar el uso diario de
manera significativa. Gracias a su disefio modular
flexible, la A400 constituye una inversion segura a
largo plazo, ya que es la solucion adecuada a
cualquier reto.

Capacidad* Individual = En paralelo
ESPreso . 140 .86
Cappuccino 93 156
Café 92 112
Agua caliente 116

*Tazas por hora segtn DIN 18873

Molino de precisién con
discos de molienda
ceramicos duraderos

Unidad de elaboracion
patentada, extraible
desde la parte frontal

A600

Todo lo que necesita para el cafe perfecto

La A600 esta marcando nuevos estandares en la
gama de méaquinas de capacidad media. La
pantalla tactil cristalina tiene tres interfaces de
usuario personalizables que proporcionan un
marco ideal para que los usuarios interactien con
la maquina. La luz LED no es tan s6lo una adicion
de disefo a la pantalla central, sino que ademaés
transmite mensajes de advertencia e indicaciones.
En esencia, la méaquina se ha disefiado con la idea
de pura eficiencia y perfeccion en mente. Su practi-
co depdsito de granos, su molino de precision con
discos ceramicos y la eleccion de tres unidades de

Practica pantalla de
8 pulgadas para un
manejo claro y sencillo

FoamMaster™
para espumar leche
como lo haria un barista

Salida automatica
combinada ajustable
en altura

Proceso de limpieza
completamente
automatico CleanMaster

Disponible en los
siguientes colores:

elaboracién hacen que esta maquina le ofrezca todo
lo que necesita para el café perfecto. Al combinarla
con el FoamMaster™, el Flavor Station y el calen-
tador de tazas opcional, la A600 es la solucion ideal
para la preparacion de bebidas.

Capacidad* Individual = En paralelo
ESPreso .. 150 .194
Cappuccino 98 ......1060
Café 100 121
Agua caliente 164

*Tazas por hora segtn DIN 18873

Molino de precisién
con discos de molienda
ceramicos duraderos

Unidad de elaboracién
patentada, extraible
desde la parte frontal

Flavor Station



A800
Inspiracion sin limites

Cuando hablamos de capacidad, la AB0O constituye
una categoria independiente: ofrece toda la gama de
preparacion individual de bebidas y es capaz de ges-
tionar el apuro mas grande con destreza.

Su sistema profesional con tres calderas hace po-
sible crear un café a la vez que vierte agua caliente
para un té y genera vapor. Ademas, como cuenta
con un FoamMaster™ integrado como estandar,
proporciona tanto vapor frio como caliente con la
presion perfecta. Una intuitiva pantalla tactil a color

Pantalla tactil intuitiva de 10,4
pulgadas con diversas opciones de
configuracién y manejo intuitivo

Sistema de limpieza
automatico
EasyClean

VANILLA

de 10,4 pulgadas ofrece una serie de opciones de
configuracion.

Capacidad* Individual = En paralelo
ESPreso o 160 b 238 .
Cappuccino b 149 .80
Café 109 141

Agua caliente 164

*Tazas por hora segtn DIN 18873

1-3 molinos de precision
con duraderos discos de
molienda ceramicos

Unidad de elaboracién
patentada, extraible
desde la parte frontal

LATTE MACCHIATO

Salida automatica
combinada
ajustable en altura

READ deruicty
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Moédulo FoamMaster™

integrado como estandar
Disponible en los
siguientes colores:

en cualquier ocasion

para una espuma perfecta
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3 calderas Flavor Station:
individuales de alto Hasta tres sabores
rendimiento

A1000

Un nuevo nivel de complacencia

La A1000 se ha disefiado para ofrecer a sus invitados
un momento de placer perfecto dia tras dia. Forma
parte de la clase de alto rendimiento y es capaz de
preparar un café adaptado a cualquier preferencia en
repetidas ocasiones.

El pionero iQFlow™ revoluciona el concepto tradicio-
nal del espreso: se trata de la Unica tecnologia del
mercado que controla el tiempo de extraccion y, por
tanto, el perfil de sabor en tiempo real. El sistema
profesional de tres calderas permite preparar café,
agua caliente para el té y vapor al mismo tiempo.
También recibira el médulo FoamMaster™ de Franke
automaticamente, para asi poder preparar la espuma

Intuitiva pantalla tactil de
10,4 pulgadas con un modelo
de manejo increiblemente
sencillo y una presentacion
del producto atractiva

Proceso de limpieza
completamente
automético CleanMaster

Hasta dos tipos de
leche con dos circui-
tos de enfriamiento
paralelos

VANILLA

Salida automatica
combinada ajustable
en altura

iQFlow™: |a tecno-
logia Unica de Franke
que revoluciona el
concepto tradicional
de la extraccion de
espreso

Médulo FoamMaster™
integrado como estandar

para una espuma perfecta

. . en cualquier ocasion
Disponible en los

siguientes colores:

LATTE MACCHIATO.

perfecta con tan solo tocar un botoén. La atractiva
unidad de mando de la maquina esta compuesta
por una pantalla tactil a color de 10,4 pulgadas que
ofrece opciones de configuracion inigualables, por
ejemplo, con video y sonido.

Capacidad* Individual = En paralelo
ESpreso i 160 . 238 .
Cappuccino b 156 224 .
Café 109 141

Agua caliente 164

*Tazas por hora segtn DIN 18873

1-3 molinos de precisién con
duraderos discos de molienda
ceramicos

Unidad de elaboracién
patentada, extraible
desde la parte frontal

£3SWISS MADE

Flavor Station:
Hasta seis sabores
3 calderas

individuales de

alto rendimiento



Unidades para expansion

Flexibilidad total

Pensado para satisfacer sus necesidades.

Unidad de refrigeracién SU05 (5 I)
La solucion elegante

- Refrigerador en el disefio del producto
(51), bloqueable

- Higiene perfecta: acoplamiento de
tubo inteligente para leche
que permite un llenado sin contacto

- Mensaje vacio por medio de la
pantalla

Unidad de refrigeracién SU12 (12 1)
La solucién que impresiona

- Refrigerador en el disefio del producto
(12 1), bloqueable

- Higiene perfecta: acoplamiento
de tubo inteligente para leche que
permite un llenado sin contacto

- Mensaje vacio por medio de la
pantalla

Unidad de refrigeracion doble SU12
(121)
La solucién que impresiona

- Refrigerador en el disefio del producto
(121), bloqueable

- Higiene perfecta: acoplamiento
de tubo inteligente para leche
que permite un llenado sin contacto

- Mensaje vacio por medio de la pantalla

[——
W)

KE200
La solucion compacta

- Refrigerador (4 1), bloqueable

- Adecuada si necesitas una capacidad
pequefia 0 media

- Limpieza manual

Chill & Cup
La solucién que ocupa poco

- Refrigerador (5 1), bloqueable,
combinado con dos estantes
calentables para tazas (80 tazas)

- Adecuada si necesita una capacidad
pequefia 0 media

Unidad de refrigeracién base
(ucos)
El gran ahorrador de espacio

- Refrigerador (5 1), bloqueable

- Adecuada como base de méaquina
(uso en restaurantes de servicio rapido
o tiendas)

- Adecuada si necesita una
capacidad media y tiene una barra
de dimensiones reducidas



Unidades para expansion

Flexibilidad total

Pensado para satisfacer sus necesidades.

Flavor Station

El

- Opcional: estante superior a modo de

10

asistente del disfrute

Estacién de dosificacién con tres o
seis siropes con sabor, dosificacion
automatica, bloqueable

También se puede aprovisionar con
alcoholes

almacenaje calentable para tazas (se
puede encender/apagar)

Sistema de pago
La maquina de dinero

- Se puede utilizar para distintos
sistemas de pago, p. €j., con
monedas o tarjeta

- Se adapta a la perfeccion para
la venta en ambitos publicos/privados

Versién de carcasa como
- Unidad de ampliacién
- Carcasa de pago compacta

Calentador de tazas
El complemento préactico

- Enun moderno disefio de linea A

- Precalienta/proporciona unas
120 tazas, vasos y platillos

- Cuatro zonas de almacenamiento
calentables de acero inoxidable cepillado

- Termostato integrado para ofrecer
temperaturas constantes

Unidad de refrigeracién UT (12 1)
La solucién que impresiona

- Refrigerador en el disefio del producto
(12 1), bloqueable

- Higiene perfecta: acoplamiento
de tubo inteligente para leche
que permite un llenado sin contacto

- Mensaje vacio por medio de la
pantalla

- Posibilidad de montaje debajo de la
barra, directamente bajo la maquina
de café

Unidad de refrigeracion doble UT
(121)
La solucion que impresiona

- Refrigerador en el disefio del producto,
bloqueable

- Higiene perfecta: acoplamiento de
tubo inteligente para leche que
permite un llenado sin contacto

- Mensaje vacio por medio de la pantalla

- Posibilidad de montaje debajo de la
barra, directamente bajo la maquina
de café

Flavor Station
El asistente del disfrute

- Estacion de dosificacion con tres o
seis siropes con sabor, dosificacion
automatica, bloqueable

- También se puede aprovisionar con
alcoholes

- Compacta

- Manipulacién simplificada de botellas

1
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S700
La innovacion se convierte en invitacion

La S700 combina lo mejor de dos mundos del café:  profesionales, la destreza artesana y el talento
La tecnologia inteligente de nuestra linea A comple- creativo.

tamente automatica y la capacidad creativa de una
méaquina de dos pasos. Lo denominamos maquina
de café semiautomatica.

Capacidad* Individual = En paralelo
Espreso 160 238

La S700 no es s6lo una maquina de café excelente;  café 109 141

es una herramienta moderna disefada para baris- Agua caliente 164

tas que les permite exhibir todas sus habilidades *Tazas por hora segln DIN 18873

2 molinos para ofrecer
una variedad mas amplia
de granos de café

Pantalla téctil intuitiva de

8 pulgadas de manejo
increiblemente sencillo y con
una presentacién atractiva

N I==] .
S—g Sistema con 3 calderas para
f ' obtener vapor y espuma de
leche sin limites

iQFlow™: la tecnologia
Unica de Franke que
revoluciona el concepto
tradicional de la extrac-
cién de espreso

SN\
/‘;;Ga Tubo de vapor especifico

€S .
%\%@‘Lﬁ’sﬁv para profesionales: con

Autosteam o Autosteam Pro
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iQFlow™

Para una calidad consistente de café en cada taza

iQFlow™ es una tecnologia exclusiva de Franke
que revoluciona el concepto tradicional de la
extraccion del espreso.

Saca incluso mas sabor de los granos

El proceso de extraccion inteligente asegura una

distribucion constante de la presion a lo largo de

todo el proceso de extraccion. Esto garantiza que
sacaré el mayor sabor posible de los granos: por

un café con un sabor que marque la diferencia de
manera definitiva.

Crea tu perfil Gnico de sabor
iQFlow™ abre una nueva dimensién de perfiles de

sabor, dado que ofrece una mayor variedad al crear

perfiles de sabor individuales. Con los mismos
granos de café y el mismo grado de molienda.

Excelente calidad constante en cada taza

Con iQFlow™ puede disfrutar de dosis en tiempo
real y de una calidad totalmente constante del café

iQCircle

Sabor tostado

en cada taza, todos los dias y en cualquier lugar.
iQFlow™ supervisa y controla el ritmo de extraccién
durante el proceso de elaboracion en tiempo real.

Mas informacion en: igflow.franke.com

Intensidad total

Regusto “.... Dulzor

Astringencia - ' Acidez

Cuerpo Amargor

" Floral

Arométicﬁ""--...__ " Afrutado

A nueces Herbal

Descubra con nosotros nuevas experiencias

del mundo del café

La cultura del café esta prosperando en todo el
mundo y, con ello, las expectativas de los amantes
del café. Con el fin de satisfacer estas exigencias
con éxito y permanecer a la cabeza de la compe-
tencia en su zona, debe asegurarse de que llene las
tazas de sus clientes con un café que cumpla de
manera consistente las expectativas de calidad,
adaptando la variedad disponible a los gustos de sus
clientes y mejorando su experiencia continuamente.

Le ayudamos a superar estos retos asegurandonos
de que tenga acceso a resultados actualizados de
las investigaciones, pero principalmente invitandole
a talleres y seminarios para compartir nuestros
conocimientos con Ud.

Eventos

Participe en nuestros talleres y seminarios para
aprender a hacer que su oferta de cafés sea mas
rentable y esté mas orientada al cliente, ademas de
ampliar sus conocimientos sobre el café.

Investigacion

Desafiamos el status quo de lo que creemos que
sabemos junto con instituciones, cientificos e
ingenieros lideres en el mundo y expertos de todas
las ramas industriales. Y los resultados los compar-
timos con Ud.

Mas informacion en: iqcircle.franke.com.

Experiencia de usuario superior

Mejora las ventas por medio de la
intuicion y la personalizacion

En Franke no nos centramos Gnicamente en el disefo, la facilidad de
uso constituye también una prioridad para nosotros: para su personal
de servicio, en areas sin autoservicio o para clientes de autoservicio.

R ourdesiredﬂavor
=

Hazelnut

Nuestras unidades de mando téctiles ofrecen una
seleccién intuitiva de bebidas, atractivas opciones
de personalizacion, ejecucion répida de pedidos y
una publicidad excelente. Junto con nuestros Digital
Services (servicios digitales), puede beneficiarce
ademés de una flexibilidad total y la capacidad de
controlar los menus de bebidas remotamente.

Intuitivo

Dele un regalo a los empleados y a los clientes: las
pantallas de hasta 10,4 pulgadas se utilizan con
facilidad como una tablet. Las bebidas pueden
seleccionarse rapida y facilmente eligiendo las
imagenes correspondientes.

Multimedia

Diriga la atencion a sus bebidas mas ricas y utilicelas
para publicitar productos en su punto de venta.
Con imagenes, videos 0 musica: haga que la publi-
cidad sea llamativa utilizando la pantalla grande.

A medida

Inspire a sus clientes con bebidas personalizadas y
aumente los beneficios en sus areas de autoservicio
simultédneamente. La sencillisima guia de usuario
permite a sus clientes pedir por si mismos un
capuccino grande con un chorro adicional de
espreso y un toque de fresa. Asi puede darle

a sus clientes lo que deseen e incrementar los
beneficios gracias al aumento de las ventas.

Productivo

Acelera la produccion de café y reduce las colas
de espera. Sus empleados son capaces de producir
dos bebidas al mismo tiempo tocando un boton,
ademads de tomar nota de pedidos adicionales.

Innovador

Sorprenda a sus clientes con promociones y
formas de pago exclusivas. Con Franke Digital
Services puede controlar su menu de bebidas
remotamente y generar codigos QR para pagar
a través del teléfono inteligente.

15
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Digital Services (servicios digitales)

Tome el control de su café

Incremente la calidad del café. Mejore los beneficios. Mejore la
experiencia. Conecte sus maquinas con Franke Digital Services

y tome el control de su negocio de café.

Controle

Obtenga una vision clara de todas sus maquinas
de café con informacién clave sobre el rendimien-
to comercial y operativo, como la venta de bebi-
das, las promociones del programa de cafés, esta-
do de funcionamiento, la rutina de limpieza y los
niveles de inventario. Ya sea en nuestros paneles
de control intuitivos o puestos directamente a su
disposicién, esta informacion esta disponible en
cualquier momento y lugar.

Gestione

Controle todas sus méaquinas de café remota-
mente y trabaje mas rapido y de un modo méas
econdémico. Con la telemetria bidireccional tendré la
posibilidad de modificar las recetas de las bebidas
y poner en marcha promociones sin necesidad de
ir de visita fisicamente.

since last
cleaning

De paso al valor aiiadido: p. ej. pago movil
Ofrezca una experiencia de café coherente ofreciendo
soluciones de pago a través del teléfono inteligente
y asequrese clientes habituales implementando
programas de fidelidad. Nuestra arquitectura
abierta y escalable admite diversas opciones; todo
lo que necesita es una interfaz segura para
conectar nuestros sistemas con los suyos.

Cada taza cuenta. Invierta ya.
Franke Digital Services puede marcar la diferencia

en su negocio o programa de cafés.

Mas informacion en: digitalservices.franke.com

Servicio

Atencion al cliente

La completa gama de servicios reduce los costos operativos y

optimiza el rendimiento de sus maquinas de café.

Desde el dia en que se producen y envian sus
méaquinas de café, nuestro equipo de atencion al
cliente esta a su disposicién para asesorarle y
ayudarle siempre que lo necesite. En nuestro centro
de formacién propio ofrecemos cursos para
técnicos y personal de servicio siguiendo estandares
y procesos bien definidos para que siempre tenga
la garantia de que la persona que realiza el mante-
nimiento de su maquina sea un especialista.

Atencion al cliente holistica

Nuestro personal de atencion al cliente se encarga
de todos los elementos criticos antes de que em-
piece a utilizar la méaquina: desde la planificacién
de la instalacién y la coordinacion de la logistica
hasta el ajuste de las recetas para su café y bebidas
a base de leche.

Colaboradores autorizados en todo el mundo
Nuestro servicio no termina con la instalacion.
Estaremos a su lado como colaboradores a lo
largo de todo el ciclo de vida de su maquina. Esta
garantia de servicio la ofrecemos en cooperacion
con nuestros colaboradores autorizados repartidos
en mas de 80 paises de todo el mundo.

Completa gama de servicios
El mantenimiento regular de los componentes de
desgaste nos permite garantizar que su maquina

de café seguira funcionando de manera confiable.

» Con contratos de servicio que incluyen
mantenimiento: le permitimos planificar y
controlar los costos a largo plazo.

Puede confiar en la continua disponibilidad

de nuestros productos de limpieza y pastillas
contratando una suscripcién, asi como
beneficiandose de las ventajas asociadas

en cuanto a costos.

Gracias al soporte técnico de nuestro
personal del centro de llamadas, podemos dar
una solucion a su problema sin dificultades,
en el improbable caso de que se produzca una
falla.

Potencie el sabor de sus bebidas y evite dafos
con el uso de un filtro de agua disefiado
especificamente para su conexion de agua.

Encuentre el colaborador que le corresponde en:
coffee.franke.com

17
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Individual. Al igual que Ud.

CAPACIDAD
Tazas
INTERFAZ DE USUARIO

Hasta 150

R 10 vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvsss v N SO TS -1 g .8
Video/audio v/ v/ v/
Ristretto/Espreso o SR WA WA -
Café preparado S IR IR AN IR v
Cappuccino/Latte macchiato v v v v v
Chocolate caliente/Chococcino T+ + + + + +
Leche caliente v oY v
Espuma de leche caliente = v v v -
Espuma de leche fria o N -
LRSS N S S t T T
Aguacaliente Z. v v v v -
Vapor 4F + + + + +
SISTEMA DE LIMPIEZA
Easy Clean/CleanMaster E@ CM i EC EC CM EC CM
OPCIONES
Segundo molino AR S . * + * *
TOrC I MO0 e
"""""""""""""""""" + + + +
"""""""""""""""""" + + + +
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + + + +
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + + + +
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, +
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + +
+ + + + +
B B B e i IR DA WA W
"""""""""""""""""" v/t vt v/t v/t vt
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + + + +
+ + + +
Primer chorro + -+ i+ + -+ -+ 0+ i
Unidad de refrigeracién KE200 (4 ) S T . e, ]
Unidad de refrigeracion SUS EC (S )/UTSEC(S0) b oo /A
Unidad de refrigeracion SUS CM (5 ) e v
Unidad de refrigeracion SUI2 EC (12.1)/UT12 EC (12.) e o, /4 .
Unidad de refrigeracion SU 2 O (12 1) T T2 O (12 D) e I
Unidad de refrigeracion SU1Z EC (12 1) /Ul 2 EC (12 1) Aol e /A ——
Unidad de refrigeracion SU T2 O (12 1)/ Ut O (12 L) 00le e /v
N & UL B e NS A S y *
LSRN N S S ¥ T O )
Segundo tipo de leche (SU12/UT12) + +
Flavor Statlon F83 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + + + .
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + .
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, + + + + + .

v Estandar + Opcional 1) En lugar de un tercer molino 2) Dispensador de café molido  3) Juego de depdsito de sedimentacién  4) Primer molino opcional (en lugar de depdsito de polvos) 5) En lugar de vapor [: SWISS MADE
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